


Svintbas, tiksanas vai 1oass vakars ar tuvakajiem? Masu zale lidz 16 viesiem bUs ideala vieta sadiem notikumiem.
|zbaudiet autentisku italu virtuvi un nevainojamu apkalposanu privatd gaisotne.
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Radisim kopa grandiozas svinibas mosu plasaja banketu zale idz 60 viesiem. St gaisigd un eleganti
ickartota telpa ir idedli piemerota kazam, jubilejam, korporafiviem pasakumiem un citiem Toasiem notikumiem.
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60€ no personas

AUKSTAS UZKODAS

Bruseta ar tomatiem
Fokaca ar kiplokiem, parmezanu un rozmarinu
Bife|piena mocarella ar tomatiem un baziliku
Lasa karpaco
Parmas 3kinkis ar meloni
Tela gala Vitello tonnato
Licllopa galas karpaco

SALATI

Liclo saldo tomatu salati
Cezara salati ar vistu

KARSTIE EDIENI

vz izveli

Cepta zandarta fileja ar varttiem jaunajiem
kartupeliem, baltvina merci un forelu ikriem
vai
Francu lauku calis Marsala vina merce ar
kartupe|u biezeni
vai
Risoto ar baravikam

DESERTI

vz izveli

Tiramisu
vai
Vijolisu Panna Cotta
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70€ no personas

AUKSTAS UZKODAS

Bruseta ar tomatiem un Bife|piena mocarellu
Fokaca "Piazza Italiana”
Burrata svaigais siers ar saldajiem tomatiem
Astonkaja karpaco
Tartars no joras asara
Parmas 3kinkis ar meloni
Tela gala Vitello tonnato
Liellopa galas karpaco

SALATI

Liclo saldo tomatu salati
Rukolas salati ar garnelem un avokado

KARSTIE EDIENI

vz izveli

Lasis salda kregjuma-kiploku merce,
Toskanas gaume
vai

Licllopu filejas steiks ar jaunajiem kartupeliem,

pasniegts ar piparu merci
vai
Risoto ar tomatiem un sieru buratta

DESERTI

vz izveli

Tiramisu
vai
Vijolisu Panna Cotta

80€ no personas

AUKSTAS UZKODAS

Bruseta ar kirsu tomatiem balzamika merce, burratas sieru un ceptiem
kaperiem
Fokaca “Piazza ltaliana”
Burrata svaigais siers ar saldajiem tomatiem
Joras asara karpaco
Tunca “Crudo” ar avokado kremuun stores ikriem

Tela gala Vitello tonnato

Licllopa galas tartars
Tela gajas karpaco ar melno trifeli

SALATI

Liclo saldo tomatu salati
Astonkaju salati ar kartupeliem un kirsu tomatiem

KARSTA UZKODA

vz izveli (pus porc.)

Risotto ar spargeliem un garnelem
vai
Risotto ar baravikam

KARSTIE EDIENI

vz izveli

Crileta joras asara filejo, pasniegta ar jaunajiem kartupeliem, kirsu
tomatiem, olivam, baziliku un baltvina merci
vai
Tigergarneles pasniegtas baltvina-kiploku merce
vai
Leni gatavoti bullu vaigi ar kartupe|u biezeni un sarkanvina
vai
Cepta jera fileja ar kiplokiem, rozmarinu un salviju, pasniegts ar
griletiem darzeniem un sarkanvina merci
vai
Taljolni pasta ar trifeli

DESERTI

vz izveli

Tiramisu
vai
Vijolisu Panna Cotta

Piedavajums speka, sakot no 10 personam. 0% apkalposanas maksa tiks pieskaittta rekinam.
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Starteris

FOCACCE PIAZZA ITALIANA & ALLAGLIO
Divas viena - ar mocarellas sieru un tomatiem,
ar kiplokiem, parmezanu un rozmarinu

BURRATA
Svaigais siers ar saldajiem tomatiem un sarkanajiem sipoliem

VITELLO TONNATO
Tela gala ar tunca merci

CARPACCIO DI BRANZINO
Joras asara karpaco

CARPACCIO DI POLPO
Astonkaja karpaco

CARPACCIO DI VITELLO
Tela galas karpaco ar trifeli

Pamatediens

PASTA AL TARTUFFO
pagatavota Pekorino Romano siera ritult

RAVIOLI CON GRANCHIO
Ravioli ar krabja galu

TAGLIATELLE Al PORCINI
Taljatelle ar baravikam krejuma merce

RISOTTO CON ASPARACI E GAMBERON
Risoto ar spargeliem un tigergarnelem

Deserts

GELATO MISTO
Majaos saldejuma izlase

120eur, paredzéta 2 personam




Kazas siera brile ar apelsinu marmeladi
3,00 eur/gb

Senu panna-cotta ar baraviku pulveri
3,00 eur/ghb

Vegetars tar-tars ar baklazaniem, kaltztiem
tomatiem un gorgonzolas sieru

3,00 eur/gb

Tigergarnele ar mango-avokado salsu
3,50 eur/gb

Tigergarneles trifele ar kokosa skaidinam
3,50 eur/gb

Lasa tar-tars ar avokado un creme fraiche
3,50 eur/gb

Crozing ar liellopa tar-taru un pikanto kremu
5,00 eur/gb

Gorgonzolas sfera ar te|la galas karpaco

un parmezanu
3,50 eur/gb

Edienkartsu varianti var tikt maintti sakara ar precu un piedavajumu sezonalitati.
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Piedavajam neatkartojamu iespeju pavadit vakaru, baudot
r0pIgi izveletus vinus un Toasi sagatavotas uzkodas, kas
akcente katra vina smalkas garas nianses. Tas ir lielisks
veids, ka pavadit laiku kopda ar draugiem, kolegiem vai

gimeni, radot neaizmirstamus mirklus izsmalcinGta gaisotneé.

|lzbaudiet izsmalcindtus vina degustacijas vakarus

| ) mosu izcila somelje vadiba.  #Fff
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Piemerots gan korporativiem, gan privatiem pasakumiem, mdsu vina
degustacijas vakari piedava izcilu pieredzi gan vina pasaules
icsacejiem, gan pieredzejusiem gardeziem. Mdsu profesiondlais
someljiz nodrosinas, lai josu vakars botu elegants un neaizmirstams,
|laujot pilnfod izbaudit gan vinu, gan atmosferu.



Mes censamies izpildrt jebkuras individualas velmes vai logumus

Ir iespejama visa restorana noma privatam pasakumam, pec pieprasijuma
0% apkalposanas maksa tiks pieskaitita rekinam
Edienkartes var tikt izveidotas un izdrukatas atbilstosi josu prasioam

Pec pieprasijuma var nodrosinat bezmaksas galda kartites
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piazza@piazza-italianallv
+371 25 665 665

Rigo, Miesnicku icla 17




